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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

informaciok kérése:

@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készilékkel és annak mobil eszkdzeivel,
valamint azok alkalmazasaval.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készilék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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* FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

+ FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

 Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

* Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbol, és tavolitsa el onnan a

lerakodasokat/kiomlétt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A készliléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készuléket.

+ Kovesse a weboldalunkon elérhetdé
telepitési utasitasokat.

* Akészilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantydjanal fogva.

» A késziléket az lzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktol és egysegtol.

A készllék felszerelése el6tt ellenérizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A készllék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegységgel kell mikodtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl6
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
hal6ézat paramétereinek.
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Mindig megfeleléen felszerelt, aramutés
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyelien a halézati csatlakozodugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készililék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a hal6zati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kuloéndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gizembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugét a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
kdénnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati
aljzatba.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.
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Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhat6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(W) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (zOld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék mlszaki
jellemzéit.

« Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

* Muikodés kdzben ne hagyja felugyelet
nélkul a készuléket.

¢ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Koriltekintden jarjon el, ha miikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
levegb tavozhat a készlilékbdl.

* Ne mikddtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készullék kézelében, amikor
kinyitja az ajtét.

* Mindig tartdsitasra jovahagyott Givegeket
és bef6ttesiivegeket hasznaljon.



* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

» Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak veszélye all

fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a késziilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készllék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— afbzés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sttéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

+ Fb&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

+ Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott
helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készllék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

« Ellenérizze, hogy leh(lt-e mar a készulek.

Maskuldnben fenndll a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

* A sutéajtéd sérdlt Gveglapjait

haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor kiveszi az ajtét a
készulékbdl, mert az ajté nehéz.

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkerlje a fellilet karosodasat.

» Tisztitsa meg a készliléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolodszert, suroldszivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitds lzemmaodban
sérullés/tiz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készliléket, és huizza ki a haldzati
csatlakozdédugét a csatlakozoaljzatbdl.

« Pirolitikus tisztitas és kezdeti eldmelegités
elétt tavolitsa el a stitétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakodast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve
a készilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiildndsen a
tapadasmentes fellletl labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

« Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

« A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készlléktoél.
A készulék nagyon felmelegszik, és forrd
levegét bocsat ki az ellilsé
szell6zényilasain keresztul.

« A pirolitikus tisztitas magas hémérséklet
funkcio, és mikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbal
és a készllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfelel6 szell6zést.
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» A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sutdajtéra, nehogy
megséruljenek az Uvegpanelek.

+ A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.

« Tartsa tavol a kistestil haziallatokat a
készUléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistest(i haziallatok (kiléndsen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

» Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkozok stb. tapadasgatlé bevonata
karosodhat a pirolitikus stk pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

+ Atermékben talalhatoé izzé(k)ra és a kildn
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izz6k arra készlltek, hogy

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

T

o 1 o
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megfeleljenek a haztartasi készuilékekben
fennallé szélséseéges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

» Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* Akészulék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

» A készulék artalmatlanitasara vonatkozo

tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi

hatésagokkal.

Feszliltségmentesitse a késziléket.

* A késziilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Kezel6panel

Sutéfunkciodk szabalyozégombja
Kijelzd

Szabalyoz6 gomb

Fltébetét

Hushémérd szenzor csatlakozoéja
Lampa

Ventilator

Sitétér meélyedése

Polctarto, eltavolithato
Polcpoziciok

EEEORNCEOENE



4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készulek bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kiugranak.

2. Forgassa a sUt6éfunkcié valasztégombot
funkcié kivalasztasahoz.

3. A bedllitasok médositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készllék kikapcsolasahoz forditsa a

sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

[

4.2 A kezel6panel attekintése

@ Nyomja meg az id6zité funkcidk bealli-
tasahoz.

H» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié bedllitdsahoz: Gyors fel-
flités.

A készilék zarolva van.

Almen(: El6ére programozott sités.

Almen(: Tisztitas.

Almen(: Beallitdsok

Gyors felflités bekapcsolva.

HAMEIENPYIE:

o A gbzsutés be van kapcsolva.

Hushéméré szenzor bekapcsolva.

Percszamlalé bekapcsolva.

F6zési id6 bekapcsolva.

DDy

©n
4
o
o

Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.

- Nyomja meg a gombot a készuléklam-
pa be- és kikapcsolasahoz.

/0? Nyomja meg a gombot az étel maghé-
meérsékletének beallitdsahoz, ezzel:
Hushéméré szenzor

OK Nyomja meg a valasztas megerdsité-
séhez.

4.3 Kijelzo6 visszajelzdi

l}@' ' '—" ' '—laaao»nmo

QQQ:::';'“ -/m/ et

sTOl

Kijelzé a nyomégombfunkciokkal.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

Mikodésidézité bekapcsolva.

OIECIEC)

Wi-Fi bekapcsolva.

Taviranyitas bekapcsolva.

vD)

Folyamatjelz6 sav - vizudlisan jelzi,
amikor a készilék eléri a beallitott hé-
mérsékletet, vagy amikor a sutési id6é
véget ér.

5.1 Az id6 beadllitasa

A halozati feszlltséghez valé elsé
csatlakoztatas utan varja meg, amig
megjelenik a kijelzén: "00:00" vagy "12:00"
(modelltdl fiiggden).

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.
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2. Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, mieldtt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures készuléket.
A készlilék kellemetlen szagot és flistot
bocsathat ki. Az eldmelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl,
és a kivehet6 polctartokat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkcist. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) (& funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 15 perc ideig.

4. Allitsa be a(z) (™ funkciot. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a késziléket 15 perc ideig.

5. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehljon.

6. Kizardlag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a késziiléket és a tartozékokat.

7. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetiikbe.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A berendezés csatlakoztatasahoz a

kovetkezdkre van sziiksége:

* Vezeték nélkili halézat internet
kapcsolattal.

+ Ugyanahhoz a vezeték nélkiili halézathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. Az alkalmazas letoltéséhez olvassa be a
hasznalati utmutaté hatoldalan talalhaté
QR-kodot. Az alkalmazast kozvetlendl az
alkalmazasaruhazbdl is letoltheti.

2. Kovesse az alkalmazas beépitett
utasitasait.

3. Forgassa el a sutéfunkciok gombjat a

kovetkezdk kivalasztasahoz: f
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4. Forgassa el a szabalyozégombot a sl
Wi-Fi kivalasztasahoz. Kapcsolja be vagy
ki. Olvassa el a ,Napi hasznalat” cim(
fejezetet a kdvetkez6 mddositasahoz:
Beallitasok.

Wi-Fi alapértelmezés szerint be van

kapcsolva. Az energiatakarékossagi tippeket

lasd az ,Energiahatékonysag” cimi
fejezetben.

@

Biztonsagi okokbdl a tavoli mikoédés 24 6
elteltével automatikusan kikapcsol.
Szlkség esetén ismételje meg a kezdd
lépéseket.

Frekvencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Max teljesit- EIRP <20 dBm (100 mW )
mény
Wi-Fi-modul NIUS-50

5.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotdelemeket tartalmaz, melyek ingyenes
és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az
Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt
szoftvert megalkoté és a robotikai
kozOsségeknek a fejlesztési projektben vald
hozzajarulasukeért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek
forraskédjahoz (melyek licencfeltételei
megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzéi jogi
adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjuk,
latogasson el a kdvetkezd oldalra: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(mappa NIUS).



6. MINDENNAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Siitéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
Hussitéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a sutd belsejé-
ben.

Also6 + felsé6 siités
Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint
porkdléshez.

SteamBake

Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Meg-
felel6 szin és ropogds kéreg elérése sités
kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése.

o

Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogdssa tételéhez.

[+

Pizza funkcio
Pizza és mas olyan ételek slitéséhez, ame-
lyek alulrél tébb hét igényelnek.

B

Also siités
Piritashoz és ropogos alju ételek készitésé-
hez. Hasznalja a legals6 polcszintet.

(]

Konvekcios leveg6 (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a fézés soran. A funkcié hasznala-
takor a sutétér hémeérséklete eltérhet a bealli-
tott hémérséklettdl. A késziilék a maradékhét
hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivalékért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegd (nedves).

i<

Grill
Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és
pirités készitéséhez.

O

Infrasiités
Nagy stilt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sltéséhez egy polcszinten. Csében
sutéshez és piritashoz.

®

Egyes sit6éfunkciok mikodése kdzben a
sttélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

6.2 Megjegyzések a Konvekcios
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati moédszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A slit6ajtot siités kozben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sutd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokeért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéofunkciok

1. A sitéfunkcidok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

§ Gyors felflités — nyomja meg és tartsa
lenyomva a fiitési id6 leréviditéséhez. Ez
bizonyos sutéfunkcioknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

6.4 Beallitas: SteamBake - G6zben
slités

1. Ellendrizze, hogy lehlt-e mar a készilék.

2. Toltse fel a sut6étér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne t6ltson vizet a sttétér mélyedésébe
siités kézben, vagy amikor a készilék
forro.

3. A sitéfunkciok gombjat forgassa el a(z)

sutéfunkcio kivalasztasahoz.
4. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

MAGYAR 11



5. Nedvesség létrehozasahoz melegitse el6

az Ures késziléket 10 perc ideig.
6. Helyezze be az ételt a késziilékbe.
7. Amikor a sités véget ér, a sit6

kikapcsolasahoz forditsa a sttéfunkciok

gombijat kikapcsolt helyzetbe.

8. Ha a késziilék lenilt, tavolitsa el a
bennmaradt vizet a sttétér
bemélyedésébdl egy puha térléréruha
segitségével.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ovatosan nyissa ki az ajtot. A
kiszabaduld para égési sérilést
eredményezhet.

=

6.5 Bevitel: Menii =

Nyissa meg a Meniit az El6re programozott

sitési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a sitéfunkciokhoz
f allasra.

A kijelz6n a kovetkezd lathato: Y&, mf, 5.

2. Az almenibe valé belépéshez forgassa el
a vezeérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.
6.6 Beallitas: Elére programozott
siités ¥
Elére programozott sutés az almeni olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az

ételekhez terveztek. A programok megfeleld

beallitassal kezdédnek. Siités kdzben
beallithatja az id6t és a hdmérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
= allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja
meg a OK gombot.

4. Helyezze az ételt a készllékbe. Nyomja

meg a OK gombot.

5. Amikor a funkci6 véget ért, ellenérizze,
hogy elkészlilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

Almeni: El6re programozott sités

Magyarazat

A funkci6 hasznalatahoz az ételérzékel6t csat-
lakoztatni kell. Lasd ,A tartozékok hasznalata”
cimi fejezetet.

Gozsutéshez toltse fel vizzel a sutétér meélye-
dését.

A sutés megkezdése el6tt melegitse el6 a ké-
szliléket.

OB E| >

Polcszint. Lasd a ,Termékleiras” cimi fejeze-
tet.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

P1 Marhasiilt, véresen

P2 Marhasiilt, kozepes vastag darab

P3 Marhasiilt, jol atsiitve

1-15kg;4-5cm /‘?BZ; siito talca

A hust néhany percig sisse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.

Steak, kozepes bL?\tl)(énztzg gncqiavr:;_ inl= 3; slitbedény a huzalpolcon
P4 tag’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a készllékbe.
Marhahds siilt / pa- 15-2kg /‘? EI 2; sutéedény a huzalpolcon

P5 rolt (minéségi karaj,
fels6 kerekpecsenye,
vastag dagado)

A hust néhany percig siisse elé serpenydben. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a készilékbe.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhasiilt, véres (h6-

Pé légbefavas, kis héfok)
Marhasiilt, kzepes L
P7 (hélégbefuvas, kis hé-  1-1.5kg; 4-5cm V= 2; siit6 talca
fok) vastag darab /b\eh;'lsktér;ézzlélénkyb;e)ercig slisse el6 serpeny&ben. Helyezze
Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (hdlégbefuvas, kis ho-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)
pqg Marhahs filé, kézep- 05-15kg;5-6 /? IEI,Z; sUt6 talca ) ;
es (lassu siités) cm vastag darab Q huT,(t’ner]‘la’nk)E)permg slisse el serpenyében. Helyezze
e a késztilékbe.
Marhahus filé, kész
P11 (lassu sutés)
Borju siilt (pl. lapoc- 0.8-1.5kg; 4 cm /? IEI 2; sutéedény a huzalpolcon
P12 ka) vastag darab A hust néhany percig siisse elé serpenydben. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a készlilékbe. Lefedve
sisse.
P13 iepr;?:iasu“ tarja vagy 15-2kg /? IEI 2; slitéedény a huzalpolcon
Ontsoén 200 ml folyadékot a hussiitd edénybe.
Ropogosra piritott 1.5-2kg /0? EI 2- siits talca
P14 Egr:%sfo(l?)olegbefuvas, A sutés félidejében forditsa meg a hust, hogy egyenlete-
sen piruljon.
Sertéskaraj, friss 1-15kg;5-6cm /? IEI 2; slitbedény a huzalpolcon
P15 vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - E 3; mély tepsi
P16 3 cm vékony karaj Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg; 7-9cm /0? EI 2: siitéedény a siitd talcan
P17 vastag darab oy e hovza folyadékot, A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss /? B 2; &J 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
P18 A sltés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
P19 Fél csirke 0.5-0.8kg /0? E 3- siit talca
P20 Jércemell 180 -biggégn?ara- A2 HE 2; wzane edény a huzalpolcon

A hust néhany percig susse el6 serpenyében.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Csirkecomb, friss - /0? E 3- siité talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta el6szor, cstkkentse a hé-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg /‘? EI 2; sutéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a sutéedénybe. A sités félidejében for-
ditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4 -5kg /? B 2. mély tepsi
P23 Helyezze a hst a mély hussiits tepsibe. A siités félidejé-
ben forditsa meg a libat.
P24 Fasirt ke /‘?E 2; huzalpolc
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- /O?E 2: siit talca
P25 Ve kent Toltse meg a halat vajjal, fliszerekkel és fliszerndvények-
kel.
P26 Halfilé ) ‘E‘ EI 3; tlizallo edény a huzalpolcon
Sajttort: -
p27 >ajtiorta E 2; @ 28 cm-es, rugods sltéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta ; (18 2; s 100-150 mi ; siits talca
P29 Almas pite . =] 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
P30 Pl EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
P31 Csokoladés siitik 2 kg tészta B 3; mély tepsi
p3p Muffin ; (] [= 2; ) 100 - 150 mi; muffinsits tepsi a siitéré-
cson
P33 Veknis siitemény ) El 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg El 2: siits talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sité talcara.
P35 Zoldségeklkrokettek Tk E 3; st talca sitoépapirral bélelve
Darabolja fel a burgonyakat.
pag Cillezett veayes 1-15k3 [, giits talca sitdpapirral bélelve
z6ldség : P
Darabolja fel a z6ldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3 siité talca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oiex s
P38 gyorsfagyasztott El 3; siit6 talca
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Husos / zéldséges la- 1-1.5kg . L
P39 sagna szaraz tészta- El 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 zl;re?:gﬂfézlg;‘g) 1-15kg = felfujt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizzafriss, vékony - () [=) 2. lea) 100 mi; siits talca siitopapirral bélelve
P42 Pizza friss, vastag - @ IEI 2; siit6 talca sitépapirral bélelve
P43 Quiche . B 2; sutéforma a huzalpolcon
P44 Egglign/ (?labatta [ Fe- 0.8kg ‘Z] IEI 2; &J 150 ml; siité talca sitépapirral bélelve
yer - - PR
A fehér kenyérhez tébb id6 sziikséges.
Teljes kidrlésii/rizs/ 1 kg

P45 parna kenyér

‘E‘ EI ) 2; lﬁ] 150 ml; siit6 talca sutdpapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

6.7 Modositas: Beallitasok &

1. Forditsa el a gombot a sitéfunkciokhoz
= allasra.

2. A(2) {0} kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Forditsa el a valasztdgombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK

gombot.
4. Az érték beadllitdsahoz forgassa el a

szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

5. Forgassa a stitéfunkciok
szabalyozdégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és Iépjen ki innen: Mendi.

AlmenU: Beallitasok

Beallitas Erték
01 Pontos idé Modositas
02 Kijelzé fényerd 1-5

Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 -
03 Kattanas, 3 - Hang

kikapcsolva

Beallitas Erték
04 Figyelmeztet6 hangeré 1-4
05 HL&shémér(’S szenzor 1’—’ Riaszté§ és Igé—
Mdivelet llitds, 2 — Riasztas
06 Mikodésidozitd Be/Ki
07 Sto vilagitas Be/Ki
08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Tisztitas emlékeztetd  Be/Ki
10 Wi-Fi Be/Ki
11 Aytomgtikus tavmai- Be/Ki
kodtetés
12 Halozat elejtése Igen / Nem
13 Demo lizemmod Aktivalo kod: 2468
14 Szoftver verzio Ellenérzés
15 Osszes bedllitas térlé-  Igen / Nem
se
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7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Funkciézar ®@

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott
funkcio véletlen médositasat.

Ha a készllék hasznalata kozben aktivalédik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktualis fézési beallitasok zavartalanul
folytatodjanak.

Ha a készulék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezelépanelt zarolva tartja,
megakadalyozva a készulek véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a OOK
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhato. (& - harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a & OK
gombot a funkcié kikapcsolasahoz.
7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 1d6zit6 funkciok leirasa

Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az
id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

Ez a funkcié nincs hatassal a készllék

mikddésére, és barmikor beallithato.

Percszam-
1al6

A sités idétartamanak beallitasa. Ami-
SToP kor az id6ézit6 véget ér, hangjelzés
F6zésiidé hallhatd, és a sitéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.

@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-
; zésének késleltetése.
Késleltetett

inditas ideje
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
L. . készilék. A maximalis érték 23 6 59
Miikodési-

perc. Ez a funkcio nincs hatassal a ké-
szllék mikddésére, és barmikor beal-
lithato.

dézité
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(°C) D (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciét az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan
mikddtetni, allitsa be a sutési idétartamot.
Tovabbi informéaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetett inditas ideje.

7.3 Hiitoventilator

Amikor a készililék Uzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék feltletét. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hal.

8.2 Beallitas: Percszamlalo [

1. Nyomjameg a @ gombot.

A Kijelzdn a kovetkez lathato: 0:00 és L\,
2. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6ét: Percszamlalo.

3. Nyomjameg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

8.3 Bedllitas: Fozési ido s%

1. Forgassa el a gombokat a sutéfunkcio
kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a ) gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkezé:

0:00 és s[T;c}p



3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkezdt: F6zési ido.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az idd letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt allasba.

8.4 Beadllitas: Késleltetett inditas
ideje @
1. Forgassa el a gombokat a siit6funkciod

kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsanyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6: @
és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelz6n a kovetkez6 lathato: - &

STOP .

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési idd beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zit6 a kezdés beallitott idépontjaban
megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az idd letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a stéfunkcidk
gombijat kikapcsolt allasba.

8.5 Beadllitas: Miikodésidozitdé
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

= allasba a(z) Meniu menlbe vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a {C:’}/
Mikodeésidézitd kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat” cimi fejezetet, MenU:
Bedllitasok.

3. Nyomjameg a OK gombot.

4. A szabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidd-
szabalyozot.

5. Nyomja meg a OK gombot.

8.6 Beallitas: Pontos idé
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

= allasba a(z) Meni menibe vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @/
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi
hasznalat” cimi fejezetet, Men(:
Bedllitasok.

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

Modelltél fiiggéen kaphato tarto-
zékok. Olvassa be a QR-kédot a
késziilékhez mellékelt tartozékok
hasznalatanak megtekintéséhez.
Kulén megrendelheti az opciona-
lis tartozékokat. Tovabbi tudniva-
|6kért vegye fel a kapcsolatot a
helyi forgalmazéval.

A tetején 1évd kis bemélyedés nodveli a
biztonsagot és védi a délést. Ezek a
mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrél.

Helyezze be a tartozékot (huzalpolcot/talcat)
a polctarto vezetésinjei kdézé. Ugyeljen arra,
hogy a polc hozzaérjen a sitd belsejének
hatuljahoz, és a labak lefelé nézzenek.
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Ha a talca lejtds, helyezze a sitétér hatso
része felé.

Ha van felirat a tartozékon, gy6z6djon meg
arrdl, hogy az On felé néz.

Ha lyukas talcat hasznal, helyezzen ala
talcat/edényt a lecsepegd folyadékok
Osszegy(jtéséhez.

9.2 Hishéméré szenzor

Méri a hémérsékletet az étel belsejében.

Két hémérsékletet kell beallitani:

. C- a készuilék belsejében 1évo
hémérséklet. Legalabb 25 °C-kal

magasabbnak kell lennie az étel
maghdémérsékleténél.

. M- az étel maghémérsékletét.
Javaslatok:

* A hozzavalok legyenek
szobahémérsékletliek.

* Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

+ Sités kozben az ételérzekeld tljét
teliesen be kell helyezni az ételbe.

Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékel6 és a polctartok
felforrosodnak. Ne érintse meg az
ételérzékel6 fogantyujat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogé kesztydt.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciét és, ha
szlkséges, a suté hdmérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékel6t az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
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lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét
a husba vagy a halba a legvastagabb
részénél.
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Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hushémérd szenzor hegyét a
pontosan a zéldség/hus felfujtak
koézepébe. A hushé6mérd szenzornak a
sutés alatt stabilan, ugyanabban a
poziciéban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A slitéedény peremével
tamassza ald a hushéméré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushéméré
szenzor hegye nem érintkezhet a
sutéedény aljaval.

4. Csatlakoztassa a hushémérd szenzort a
készilék belsejében talalhaté aljzatba.
Lasd a ,Termékleiras” cim( fejezetet.

A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik

meg az Etelérzékelénél.

5. /?-a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghémérsékletét.

6. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
h&mérsékletet.

7. Nyomja meg a OK gombot.

8. Amikor az étel eléri a beallitott
hémérsékletet, hangjelzés hallhato.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.
Sziikség szerint ndvelje az elkészitési
idot.



9. Huzza ki az ételhdmérd dugdjat az
aljzatbol, és vegye ki az ételt a
késziilékbdl.

10. TANACSOK ES TIPPEK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szerepl6 hdmérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt sszetevok minéségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készilék az el6z6
készuléktdl eltéréen sut vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a sut6 aljatol felfele
torténik.

Ha nem talalja a beallitadsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
.Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

§§ Etel tipusa

Sutéfunkcid

°C Hémérséklet

Tartozék

E Polcpozicié

@ F6zési id6 (perc)

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatlkrozd fellletl
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és
visszatlkroz6 fellletl edények.

* Pizzatal - s6tét, nem tiikr6z6d6, 28-as
atmérécm

» Siitéedény — sotét, nem tikr6z6do, 26-os
atmérécm

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

« Karimas alapforma - sotét, nem
tlikr6z6do, 28-as atmérécm

10.3 Konvekciods leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

&L, = °C = O

Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutélap vagy racs 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  Huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg

Keksztekercs sutélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés siutemény sitélap vagy racs 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma racson 180 2 15-25
Piskotatorta siitéforma racson 170 2 40 - 50
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&, = °C = O
Parolt hal, 0,3 kg sutélap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  sutblap vagy racs 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpeny6 racson 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sUtélap vagy racs 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sutélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sutélap vagy racs 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 180 2 25-35
Muffin, 12 db sUtélap vagy racs 170 2 30-40
Sos aprositemény, sutélap vagy racs 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlés  sitblap vagy racs 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutélap vagy racs 170 2 20-30
Parolt zoldségek, 0,4  sitdlap vagy racs 180 3 35-45
kg
Vegetarianus omlett Pizzaserpeny6 racson 200 3 25-30
Mediterran zéldségek, sitélap vagy racs 180 4 25-30

0,7 kg

10.4 Informacié a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

= - o,

L, = = C O
Aproésitemény, 20 db/tepsi  Alsé + felsd sités Sité talca 3 170 20-35
Aprositemény, 20 db/tepsi  Holégbefuvas, nagy hé- Suté talca 3 150 - 160 20-35

fok
Aprositemény, 20 db/tepsi  Hélégbefuvas, nagy hé- St talca 2és4 150 - 160 20-35
fok
Almaspite, 2 forma, atmé-  Alsé + felsé siités Sitéracs 2 180 70-90
ré: 20 cm
Almaspite, 2 forma, atmé-  Hélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 70-90
ré: 20 cm fok
Zsirtalan piskotatészta, 26 Alsé + fels6 sutés Sitéracs 2 170 40 - 50
cm atméréja tortaforma 1)
Zsirtalan piskétatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sutéracs 2 160 40 - 50

cm atmeérdji tortaforma 1)

fok
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= - o,
=N = = C O
Zsirtalan piskotatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2és4 160 40 - 60
cm atmérdji tortaforma 1) fok
Linzer Hoélégbefuvas, nagy hé- Sité talca 3 140 - 150 20-40
fok
Linzer Hélégbefuvas, nagy ho- Sutoé talca 2és4 140 - 150 25-45
fok
Linzer Also + felsé sutés St talca 3 140 - 150 25-45
Grill Sitéracs 4 max. 1-5

Toast kenyér 1)

1) Melegitse el a készliléket 10 percig.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

* Akeészilék elblapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitoszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

+ A fémfellleteket haztartasi
tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyez6déseket enyhe
mosogatdszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziilék belso terét. A lerakodott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.

* A nedvesség lecsapodhat a készilékben
vagy az ajté lveglapjan. A
paralecsapddas csokkentése érdekében a
sutés megkezdése elétt 10 percig
Uzemeltesse a készlléket. Ne tarolja az
ételeket 20 percnél tovabb a készilékben.
A készllék belsejét minden hasznalat utan
csak mikroszalas ruhaval torolje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarolag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

« A teflon bevonatos tartozékokat ne

tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A siitétér mélyedésének

tisztitasa

Gobzben slités utan tisztitsa ki a sttétér
bemélyedésébdl a lerakodott

vizkémaradvanyokat.

@

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10

sUtési ciklusonként tisztitsa ki a stt6t.

1. Ontsdn 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a sit6tér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-o0s, adalékoktél mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kornyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkémaradvanyokat.

3. Egy puha kendével és meleg vizzel
tisztitsa meg a sut6teret.

11.3 A polctarték

A készlilék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Huzza el a polctarto eliilsé részét az
oldalfaltol.

3. Huzza el a polctarté hatuljat az oldalfaltdl,
majd vegye ki a polctartot.
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4. A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

Ha teleszkopos sutésinek vannak mellékelve,

a rogzitécsapoknak elére kell mutatniuk.

11.4 Pirolitikus tisztitas

& FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készilék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sutében.

A funkcié nem indithaté el, ha nem csukja be
teljesen a sltdajtot.

1. Ellenérizze, hogy lehdlt-e mar a készulék.

2. Tavolitson el minden tartozékot.

3. Puharuhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a siité
belsejét és a sutbajtd Givegének belsd
oldalat.

4. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

=

= allasba a(z) Menl menube valé
belépéshez.

5. A rrrr/ kivalasztashoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a

OK gombot.

7. Nyomja meg a OK gombot tisztitas
elinditasahoz.

Amikor megkezdddik a tisztitas, a készilék

ajtaja reteszelddik, és a sltbvilagitas

kikapcsol. Az ajtézar kioldasaig a kijelzén a

kévetkezé lathato: [T,

8. Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

9. Varjon, amig a késziilék leh(l, és az
ajtozar kiold. Puha térléruhaval és vizzel
tisztitsa meg a sitd belsejét.

11.5 Tisztitas emlékezteto

Amikor a kijelzon a siités utan mf’ villog, a
készlilék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus
tisztitassal. Az emlékeztetdt kikapcsolhatja az
almeniben: Bedllitasok. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet a kovetkezd
modositasahoz: Beallitasok.

11.6 Az ajt6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A suté ajtajaba harom Uveglap van beépitve.
Az ajtd és belsd lveglapjai a tisztitashoz
kivehet6ek. Az Uveglapok kiszerelése el6tt
olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész 6sszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a késziléket az lveglapok
nélkdl.

1. Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja meg
mindkét zsanért.

Tisztitoprogram Idétartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h

C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 2 h 30 min

6. Forgassa el a szabalyozogombot a
tisztitoprogram kivalasztasahoz, majd

nyomja meg a OK gombot.
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2. Emelje fel és hluzza a reteszeket, amig
bekattannak.



3. Csukja vissza a sitd ajtajat az elsé
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje fel
és hlizza meg, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

4. Helyezze a sut6ajtot egy puha ruhaval
letakart egyenletes fellletre.

5. Tartsa az ajto burkolatat B az ajté fels6
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

6. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

7. Egyenként fogja meg az ajt6 liveglapjait a
felsd szeliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a fels6
Uveglappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az
Uiveglap teljesen kicsusszon a sinbdl.

8. Tisztitsa meg az Uveglapokat
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje

szarazra az Uveglapokat. Az tiveglapokat
tilos mosogatdgépben tisztitani.

9. Tisztitas utan tegye vissza az
Uiveglapokat és a siitdajtot a helyére.

Ha az ajto helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Ugyelijen arra, hogy az tiveglapokat (A és B)
a megfelel6 sorrendben tegye vissza.
Ellenérizze a szimboélumot/nyomatot az
Uveglap oldalan. Minden lveglap mas és
mas, igy kdnnyebb szét- és dsszeszerelni.

Helyes felszereléskor az ajt6 diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kézéps6 lUveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

A
L~

P —i°

11.7 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forrd lehet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Fesziltségmentesitse a késziléket.

3. Helyezze a torléruhat a sité padlidjara.
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/\ VIGYAZAT!

A halogénlampat mindig tartsa egy
kenddével, hogy a zsirmaradvany ne
égjen ra a lampara.

Hatsoé lampa

1. Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt

az oramutato jarasaval ellentétes iranyba.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

2. Tisztitsa meg az lvegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az livegburat.

Probléma

Ellenérizze a kovetkezéket:

Nem lehet elinditani vagy lzemeltetni a késziiléket.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A késziilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Nem mikddik a Hashéméré szenzor funkcio.

A Hushémérd szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

Err C2 Kihuzta a Hishéméré szenzor dugaszat az aljzatbol.

Err C3 A készllék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készlilék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtdzar nincs feloldva.

A kijelz6n a kdvetkezd lathato: 00:00.

Aramkimaradas tértént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a stt6étér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.
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Ha a kijelzdn olyan hibakéd lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban lévd kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megijelenik, forduljon a markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sutoétér elllsé keretén talalhato. Az ajto
kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérél.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakereskedéhoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

13.1 Termékismertetd és termékismertet6 lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve

Electrolux

Modellazonosité

COP822B 949289803
COP827B 949289804
COP828B 949289805
Y6POD47WH 949289802

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sités

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

COP822B 32.7 kg
COP827B 32.7 kg
COP828B 33.5 kg
Y6POD47WH 31.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé6 modszerek.
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13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu iizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas készenléti izemmaodban 0.8 W
Energiafogyasztas halézati készenlét izemmaodban 20W
A késziilék automatikus alacsony energiafogyasztasu tizemmaddjanak eléréséhez sziikséges maxi- 20 perc

malis id6

A vezeték nélkili halézati kapcsolat be- és
kikapcsolasaval kapcsolatos Utmutatasért
olvassa el az ,Els6 hasznalat el6tt” cimi
fejezetet.

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készilék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készullék
mikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készUlék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém féz6edényeket, valamint s6tét, nem
tikroz6d6 sutéformakat és taroloedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el a készliléket sités elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sttések
kodzotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a siitéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarté siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A

készllékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sltést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartdsahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készliléket, a kijelz6é
megjeleniti a maradékhdét vagy
hémérsékletet.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkci6 hasznalatakor a siit6vilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sutdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a 1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Wi-Fi

Ha lehetséges, energiamagtakaritas céljabdl,
kapcsolja ki a Wi-Fi-t..

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/.\') kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
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elektromos és elektronikus hulladékot. A E
tiltd szimbdélummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kozé. Juttassa el
a késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel8s hivatallal.



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

 Instalati aparatul intr-un loc sigur si

2.1 Instalarea adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.
/\ AVERTISMENT! * Respectati distantele minime fata de alte

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

aparate si corpuri de mobilier.

fnainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.
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+ Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incéat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.
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Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

 Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.



Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.
Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.
Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.
Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei

sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila

daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijire si curatare

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

Aveti grija cand scoateti usa din aparat,
aceasta este grea.

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si

preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
fmpreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupé curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.
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» Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul Tn aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura Tnalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala
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cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-l.

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Element de incalzire

A Priza pentru senzorul de gatire
Bec

B Ventilator

El Adancitura cavitate

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft



4. PANOU DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

Aparatul este blocat.

Submeniul: Gatire asistata.

Submeniul: Curatare.

Submeniul: Setari

ncalzire rapida este activat.

HAMEIENPYIE:

o Gatirea la abur este activata.

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.

Apasati lung pentru a seta functia: in-
calzire rapida.

Apasa pentru a porni si opri becul apa-
ratului.

Apasa pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire

Apasati pentru a confirma selectia.

OK

4.3 Indicatorii afisajului

EGBE:EE?HUHD%)MO

hH_DuDug
QO s /&

sToP

Afisaj
cu functiile cheie.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Durata gatire este activat.

DDy

©n
4
o
o

Pornire cu intarziere este activat.

Cronometru numaratoare directa este
activat.

DIRCIEC,

Wi-Fi este activat.

Operatii de la distanta este activat.

vD)

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

E

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,

asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"

sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.
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5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Setati functia @ Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Setati functia . Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

* Retea wireless cu conexiune la Internet.
Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =

6. UTILIZARE ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta £33/ Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-I.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Modificarea: Setari.
Wi-Fi este pornit in mod implicit. Pentru
recomandari privind economia de energie,
consultati capitolul ,Eficienta energetica”.

@

Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h.
Repetati procesul de initiere, daca este
necesar.

Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW )

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. Electrolux Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS)



6.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperatura mai scazuta decat pentru incal-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform in interiorul cuptorului.

Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

[ SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta n timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.

Preparate congelate

= Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

@ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia n timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

®

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( n

conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticad”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

87 incalzire rapida - apasati si mentineti
apasat pentru a scurta durata de incalzire.
Acest lucru este valabil doar pentru anumite
functii de gatire. Ventilatorul poate porni
automat.

6.4 Setarea: SteamBake - Gatire la
abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adéncitura cavitatii Tn timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
incins.

3. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire .

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele Tn aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.
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/\ AVERTISMENT!

Deschide usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

=

6.5 Accesare: Meniu:

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =.

Afisajul indica ¥, mf’, 5.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

6.6 Setarea: Gitire asistata ¢

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru

functiile de gatire la = .
2. Roteste butonul de comanda pentru a

selecta %%, Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

oK.
4. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK,

5. Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru a
utiliza functia. Consulta capitolul ,Utilizarea
accesoriilor”.

Umple adancitura cavitatii cu apa pentru gati-
tul la abur.

Preincalziti aparatul nainte de a incepe sa
gatiti.

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea pro-
dusului”.

OB E| >

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
pp Friptura de vita, me-  1-15kg;4-5cm /.?B 2; tava de gatit o L
diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Friptura, medie 182615,2:? gnf?erl:?u- /P E IE‘ 3; tava de coacere pe raft de sarma
P4 éroase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Frlptgrg de Y'ta If|e|:- 15-2kg /‘? E 2; tava pentru coacere raft de sarma
bere indbusit (coasta o f N ’ N .
P5 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-

superioara, pulpa su-
perioara, groasa)

binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
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Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in

P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
F_riptu!fé de vitd, me- 1-15kg;4-5cm /? B 2; tava de gatit
P7 diu (gatire la temp. bucéti groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
scazuta) ’ binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
File de vit3, mediu 05-1.5kg;5-6 282 tava de gatit
P10 (gatire lent3) cm bucati groase  Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
Z;lpst:ar?é;ie vitel (de O.Eu_c;t? ;Eo ;ng /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma
P12 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat. Friptura aco-
perita.
P13 E:f:us':ud:u?:gfa de 15-2kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma
Adauga 200 ml de lichid in tava pentru coacere.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg /0? B 2. tava de gatit
P14 lé temperaturd scazu- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
ta) o T - o
dupa jumatate din durata de gatit.
E;tlga de porc, proas- 1 _b1tjgéi;?;gr50:agecm /‘? EI 2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati B 3 cratits adanca
P16 Cr\lljg;i%é I:eczrgr\r/}éer— Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
- jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
subtiri ¢
Pulpa de miel cu os 1'5bljfé';?ér70;§e°m A2 E 2 friptura 1a tava de gatit
P17 ’ Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 Fk)gt Proas- /'? (=) 2; 14 200 mi; tocanita pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg /0? B 3; tava de gatit
P20 Piept de pui 180 - ZOC(;% perbu- ) [y][—] 2; preparat caserole raft de sarméa

Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Pulpe de pui, proas- ) /P 3 tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata intreaga 2-3kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sdrma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg Vld= 2; cratita adanci
P23 Puneti carnea in tava de gatit. Tntoarcet,i gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucatd decarne kg /‘? E 2; raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /O?E 2. tava de gatit . ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste ) E B 3; preparat caserole raft de sarma
Préjitura cu branza -
p27 Frajituracubranza (2. tava demontabila de 28 om pe raft de sarma
P28 Préjitura cu mere : EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml ; tava de gatit
P29 Tartd cu mere ) B 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta -
p3g | onacumere & 2; ) 100- 150 mi; @ Forma de plcinta de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2kg de aluat E 3 cratita adanca
P32 Briose ) EB 2; M 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft
de sarma
P33 Bucatd de prdjitura ) B 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti 1 kg BZ;_Tava @!_engat", . ) B}
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges ko El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :.aergume mixte la grd- 1-15kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
P37 Crochete, congelate 0.5 kg B 3; tava de gatit
P38 Cartofi, congelati 0.75 kg B 3; tava de gtit
Lasagna cu carne / 1-15k « A s
P39 Iegurge cu foi uscate g E 2; preprat caserola pe raft de sarma

de paste
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P40 Ca_rtofl gratinafi (car- 1-15kg El 1; preprat caserola pe raft de sarma
tofii cruzi) -, A ) .
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
P41 :lljzbzt?rgroaspata, - E B 2; L) 100 ml; tava de gatit tapetaté cu hartie de
copt
Pizza proaspata,
P42 groasia - E IEI 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma
E?.gheta / Ciabatta / 0.8kg (1) [=) 2: laa) 150 mi; tava de gatit tapetata cu hartie de
P44 Paine alba copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

E B 2; &J 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie
de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

6.7 Modificare: Setiri

1.

2,

Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

=

Eo-ti';i butonul de comanda pentru a

selecta &, Apasati OK
Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta setarea. Apasati OK.
Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4

Setare Valoare

05 Actiunea Senzor de 1 - Alarma si oprire,
gatire 2 - Alarma

06 Cronometru numara- Pornit / Oprit
toare directa

07 lluminare Pornit / Oprit

08 Incalzire rapida Pornit / Oprit

09 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit
La Curatare

10 Wi-Fi Pornit / Oprit

11 Operatiune de teleco-  Pornit / Oprit
manda automata

12 Dezactiveazareteaua Da/Nu

13 Modul demo Codul de activare:

2468
14 Versiunea software Verificare
15 Resetati toate optiunile Da/Nu
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7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare (@

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este n functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

OOK . apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. EI - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

@OK - apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor
cronometrului

Q Pentru a seta timpul pentru numara-

toarea inversa. La incheierea duratei
este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate fi setata
n orice moment.

Cronometru

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a aména pornirea si/sau termi-
N narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere
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(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire, Pornire
cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

@ Pentru a indica durata de functionare
a aparatului. Maximul este 23 h 59
min. Aceasta functie nu are niciun
efect asupra functionarii aparatului si
poate fi setata in orice moment.

Cronometru
numaratoa-
re directa

8.2 Setarea: Cronometru £

1. Apasati O,

AflsaJuI indica: 0:00 si Q
Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.



8.3 Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati O pana cand afisajul indica:
0:00 si %

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.4 Setarea: Pornire cu intarziere ©

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul indica: &

si START .

3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: —:-- & STOP .
5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.
Cronometrul Tncepe numaratoarea inversa la
ora de start setata.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile Tn functie de E
model. Scanati codul QR pentru :
a vedea cum sa utilizati acceso-
riile furnizate impreuna cu apara-
tul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai
multe informatii, contactati furni-
zorul dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie

7. Laincheierea duratei, apasati oK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa ©

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @} / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK.

4. Roteste butonul de comandé pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati OK.

8.6 Setarea: Timpul
1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta {0 / Timpul. Consultati capitolul
L,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta

ora.
4. Apasati OK,

impotriva inclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului si picioarele sunt
indreptate in jos .
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Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

. °C- temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. /‘? - temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Recomandari:

* Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

* In timpul gatirii, acul senzorului de gatire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/N\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu méainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
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Carne, pasare si peste

Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire in mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.

)

Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix Tn timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

4. |Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a

senzorului de gatire.

5. /‘? - apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

6. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

7. Apasati OK.

8. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati daca méancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

9. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.



10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii i pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor
=

Functia de incalzire

°C Temperatura

Accesoriu

E| Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

* Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

— O,
L, = C = O
Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
cati lectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sdrma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 15-25
raft de sérma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 40 - 50
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Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg

lectare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.

= — o,
N B = = C @

Préjituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35
tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35
tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35
tava tit

Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 -90
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70 -90

@20 cm
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Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 cm

1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit

Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

 Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.

Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

@

Pentru functia: SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

1.

Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric in adancitura cavitatii.
Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.
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2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

11.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

|

‘

Yy

=3

4. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,

stifturile sale de fixare trebuie sa fie

indreptate spre fata.

11.4 Curatare pirolitica

/N\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Scoateti toate accesoriile.

3. Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
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5. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta m’ Si apasati OK.

Programul de curata- Durata
re

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min

Rotiti butonul de comandé pentru a
selecta programul de curatare si apasati

OK,

7. Apasati OK pentru a porni curatarea.
Cand incepe curatarea, usa aparatulm se
blocheaza si becul se stlnge Péana la

deblocarea usii, afisajul indica B.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
Si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o lavetd moale si apa.

11.5 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand mr/ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva
mementoul din submeniu: Setari. Consultati

capitolul ,Utilizarea zilnica”, Modificarea:
Setari.

11.6 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea

usii inainte de a scoate panourlle de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.



2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu atentie
unul cate unul. Incepeti de la panoul

superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

A

Asigurati-va ca ati montat corect panoul de
sticla din mijloc Tn locasul sau.

2
P i
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11.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 incuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multa apa in adancitura cavitatii.
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Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul n cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

Electrolux

Identificarea modelului

COP822B 949289803
COP827B 949289804
COP828B 949289805
Y6POD47WH 949289802

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numéar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
COP822B 32.7 kg
COP827B 32.7 kg
Masa
COP828B 33.5kg
Y6POD47WH 31.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.
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13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere n standby

0.8 W

Consumul de putere in modul repaus conectat la retea

20w

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala
Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu

cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.
Wi-Fi

Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul pentru
a economisi energie.

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cf.\l)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol : fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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