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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
késziilékiinket valasztotta.
Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése

www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kdozben, és mikodés utan, lehiléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készullék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
el6.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydit.
A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutotérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlott anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlléket csak képesitett személy

helyezheti Gzembe.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Kdvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

A késziiléket az lzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készliléktdl és egysegtol.

A készllék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A késziilék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.
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+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugd és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

» Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
kertljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kulondsen akkor, ha a
készllék mikodik, vagy ajtaja forro.

+  Afeszlltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugot hozza.

* A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halodzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozddugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbal
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

» Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

+ Teljesen csukja be a késziilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a haldzati
aljzatba.

* Ez akészilék csak haldzati
csatlakozokabellel keril szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok Europa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:
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Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (zdld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezeteknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkil a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a készulékbdl.

Ne mikodtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.
Ne hasznalja a késziléket munka- vagy
taroldfeliletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtét.

Mindig tartositasra jovahagyott Gvegeket
és bef6tteslivegeket hasznaljon.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all
fenn!

A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:




— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a késziilék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készllék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrdé készulékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu stiitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sttéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

F6zés kozben a készlilék ajtajat mindig

tartsa csukva.

Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott

helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha

ne legyen becsukva, amikor a készlilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kévetkeztében karosodhat a
készllék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hdilt.

2.4 Apolas és tisztitas

suroloszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas Gzemmaodban
sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

« Pirolitikus tisztitas és kezdeti eldémelegités
el6tt tavolitsa el a sttétérbél az aldbbiakat:
— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakodast.
— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes fellilet( labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszk6zoket stb.
« Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 0sszes utasitast.
* A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készuléktol.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forro
leveg6t bocsat ki az ellilsé
szelléz6nyilasain keresztil.
* A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcio, és mikddése soran gazok

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl
és a készilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozdédugét a csatlakozoaljzatbdl.
Ellen&rizze, hogy lehllt-e mar a késziilék.
Maskdulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

A stéajto seérllt Gveglapjait
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Legyen ovatos, amikor az ajtot leszereli a
készilékrél. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.
Tisztitsa meg a készulléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— akezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

» A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sutbajtora, nehogy
megsériiljenek az livegpanelek.

* A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbdl felszabadul6 gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt all6 személyeket is.

» Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készlléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti eldmelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kilondsen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
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a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
gbézokre.

» Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus siték pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbol felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

» A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készlltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készulékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

3. TERMEKLEIRAS
3.1 Altalanos attekintés
me B n

Ioilo
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« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* Akészulék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

* Feszlltségmentesitse a készilléket.

« A készilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Kezel6panel

Sutéfunkciodk szabalyozégombja
Kijelzd

Szabalyoz6 gomb

Szell6zési terllet a hGtéventilator
szamara

Fltébetét

Lampa

Ventilator

El Polctartd, eltavolithato
Polcpoziciok

o] ~Jeofof—~
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4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készllék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kiugranak.

2. Forgassa a sUt6éfunkcié valasztégombot
funkcié kivalasztasahoz.

3. A bedllitasok médositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készilék kikapcsolasahoz forditsa a

sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

[

4.2 A kezel6panel attekintése

@ Nyomja meg az id6zité funkciok bealli-
tasahoz.

H» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié bedllitdsahoz: Gyors fel-
fltés.

Nyomja meg a gombot a késziiléklam-
pa be- és kikapcsolasahoz.

N
N

Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcioé beadllitasahoz: Zarolas.

D

oK Nyomja meg a vélasztas megerdsité-
séhez.

4.3 Kijelz6 visszajelzdi

o o B o [

h:min:s

DRTw ¥ o &

@l:lp-l:ll:l‘-’l:ll'll-ll-l””‘“
&

Kijelzé a nyomégombfunkciokkal.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Az id6 beadllitasa

A halbzati feszlltséghez valé elsé
csatlakoztatas utan varja meg, amig
megjelenik a kijelzén: "00:00" vagy "12:00"
(modelltdl fiiggden).

E A készUlék zarolva van.

% Almeni: Elére programozott siités.

m/ AlmenU: Tisztitas.

.{é} Almen(: Beallitasok

Gyors felflités bekapcsolva.

>»>

Q Percszamlalé bekapcsolva.

F6zési id6 bekapcsolva.
STOP

@ Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.
@ Mikodésidézitd bekapcsolva.

Folyamatjelz6 sav - vizudlisan jelzi,
amikor a késziilék eléri a beallitott h6-
mérsékletet, vagy amikor a sitési id®
véget ér.

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

Az elsé hasznalat el6tt, miel6tt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse eld az Ures késziléket.
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A készllék kellemetlen szagot és flistot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbal,
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) (&) funkciét. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a késziléket 15 perc ideig.

6. MINDENNAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

4. Allitsa be a(z) [ funkcist. Allitsa be a

maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a késziléket 15 perc ideig.

5. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,

hogy leh(ljon.

6. Kizardlag mikroszalas ruhaval, langyos

vizzel és enyhe mosogatészerrel tisztitsa
meg a készliléket és a tartozékokat.

7. Helyezze vissza a tartozékokat és a

kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlikbe.

6.1 Siité6funkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
HussUtéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a sutd belsejé-
ben.

@ Konvekcios levegd (nedves)

¢ A funkciot arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a fé6zés soran. A funkcié hasznala-
takor a sutétér hdmérséklete eltérhet a bealli-
tott hémérséklettdl. A készilék a maradékhét
hasznalja fel. A f(itési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivalékért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegd (nedves).

Alsé + felsé siités
Egy sitészinten torténd sutéshez, valamint
porkoléshez.

W

Grill
Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és
piritds készitéséhez.

Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételéhez.

(]

Infrasiités
Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sitéséhez egy polcszinten. Csében
sutéshez és piritashoz.

Pizza funkcio
Pizza és mas olyan ételek sitéséhez, ame-
lyek alulrél tobb hét igényelnek.

B)

@

Egyes sutéfunkciok mikddése kozben a
sutélampa automatikusan kikapcsol 80

Also siités
Piritashoz és ropogos alju ételek készitésé-
hez. Haszndlja a legalso polcszintet.

J

°C alatt.

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zéldségek és
gylimdlcsok). A felolvasztas idétartama a fa-
gyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl
fugg.
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6.2 Megjegyzések a Konvekcids
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A slit6ajtot siités kozben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sitd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.




A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimii fejezetet,
Konvekcioés levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéfunkciok

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

§ Gyors felflités — nyomja meg és tartsa

lenyomva a fiitési id6 leroviditéséhez. Ez

bizonyos sitéfunkcidknal all rendelkezésre. A

ventilator automatikusan bekapcsolhat.

6.4 Bevitel: Menii —=

Nyissa meg a Meniit az El6re programozott
sutési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a siitéfunkcidkhoz
— allasra.
A kijelzon a kovetkezd lathato: Y&, mf | 5.

2. Az almeniibe valé belépéshez forgassa el
a vezeérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.
6.5 Beallitas: El6re programozott
siitées ¥
Elére programozott siités az almend olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az

ételekhez terveztek. A programok megfeleld
beallitassal kezdédnek. Siités kézben
beallithatja az id6t és a hdmérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
— allasra.

2. A2 ¥ kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja
meg a OK gombot.

4. A suly beallitasahoz forgassa el a
szabdalyozégombot. Az opcid a
kivalasztott ételekhez all rendelkezésre.
Nyomja meg a OK gombot.

5. Helyezze az ételt a készilékbe. Nyomja
meg a OK gombot.

6. Amikor a funkcio véget ért, ellenérizze,
hogy elkészlilt-e az étel. Sziikség szerint
ndvelje az elkészitési id6t.

Almenu: Elére programozott siités

Magyarazat

|j Sulybeallitas is lehetséges.

E A sutés megkezdése el6tt melegitse el6 a ké-
szliléket.

B Polcszint. Lasd a ,Termékleiras” cimi fejeze-
tet.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

Etel Témeg

Polcszint / tartozék

P1 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)

P2 Marhahus filé, kozep- 0.5-15kg;5-6
es (lassu sités) cm vastag darab

P3 Marhahus filé, kész
(lassu sutés)

Ifl E 2; sitéedény a huzalpolcon
A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a készllékbe.

Borju siilt (pl. lapoc- 0.8-1.5kg; 4 cm
P4 ka) vastag darab

Ifl E 2; sitéedény a huzalpolcon
A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a készllékbe.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P5 Eir;ii:u" tarja vagy 15-2kg Ifl B 2; stitéedény a huzalpolcon
A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Sertéskaraj, friss 1-15kg;5-6cm |j E 2: siité talca
P6 vastag darab A hust néhény percig slisse elé serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.
Sertés pétborda 2-3 kg;knyeri, 2 ; E 2; sutéedény a huzalpolcon
P7 3 cm vékony karaj Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat.
Egész csirke 1-1.5kg; friss Ifl El 2; stitéedény a huzalpolcon
P8 A sutés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
Jércemell 180 - 200 g dara- Lo ez
P9 bonként E 2; st talca
P10 Fasirt kg Ifl E 2; siit6 talca
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- I-:”El 2- siits talca
P11 Ve kent Toltse meg a halat vajjal, fliszerekkel és fliszernévények-
kel.
P12 Halfilé . El 2; tGzall6 edény a huzalpolcon
Saijttort: -
p13 >attoria E 1; @ 26 cm-es, rugos siutéforma a huzalpolcon
P14 Almas pite . = 1; piteforma a huzalpolcon
P15 Muffin ; (=] 3; muffintalca a sitstalcan
P16 Veknis siitemény . = 2; kenyérsiitd forma a huzalpolcon
P17 Tepsis burgonya 1kg El 2: siits tlca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sité talcara.
P18 Krokett, fagyasztott 0.5 kg E 3- siits talca
Hasabburgonya, 0.75 kg e ez
P19 gyorsfagyasztott E 3; siitd talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg . .
P20 sagna szaraz tészta- El 1; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
Burgonyafelfujt 1-1.5kg . i
P21 (nyers burgonya) E 1; felfijt étel a huzalpolcon
P22 Pizzafriss, vékony - E 1; siit6 talca sutdpapirral bélelve
P23 Pizza friss, vastag - E 1; siit6 talca sutdpapirral bélelve
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Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

P24 Quiche -

El 1; sttéforma a huzalpolcon

Bagett / Ciabatta / Fe-
hér kenyér

0.8 kg

E 3; siito6 talca sutdpapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.

6.6 Modositas: Beallitasok &

1. Forditsa el a gombot a siitéfunkcidkhoz
— allasra.

A(z) {0 kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

Forditsa el a valasztégombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK
gombot.

Az érték beallitasahoz forgassa el a
szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

Forgassa a sitéfunkciok

szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Menu.

Almenu: Beallitasok

Beallitas Erték

Pontos id6 Médositas

01

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Funkciézar &

Ez a funkcié megakadalyozza a bedllitott
funkcio véletlen médositasat.

Ha a készlilék hasznalata kozben aktivalédik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktuadlis fézési beallitasok zavartalanul
folytatédjanak.

Ha a készllék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezelépanelt zarolva tartja,
megakadalyozva a késziilék véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a EI gombot a
funkcio bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhaté. EI — harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Beallitas Erték
02 Kijelzé6 fényerd 1-5
Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 -
03 Kattanas, 3 - Hang
kikapcsolva
04 Figyelmeztetd hanger6 1-4
05 Miikodésidozitd Be/Ki
06 Suto vilagitas Be/Ki
07 Gyors felfiités Be/Ki
08 Tisztitas emlékeztetd ~ Be/Ki
09 Demo lizemméd Aktivalo kod: 2468
10 Szoftver verzié Ellenérzés
11 Osszes bedllitas torlé-  Igen / Nem

se

Nyomja meg és tartsa nyomva a & gombot a
funkcio kikapcsolasahoz.

7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem modositanak a beallitadsokon, a késziilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

(°C) D (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
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C) D (o)

250 3

Ha egy stitéfunkciot az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan
mikodtetni, allitsa be a sltési idétartamot.
Tovabbi informéaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Késleltetett
inditas ideje.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Id6zit6 funkcidk leirasa

[A Visszaszamlalas beadllitasa. Amikor az
id6zités véget ér, hangjelzés hallhaté.

Ez a funkcié nincs hatassal a készllék

miikddésére, és barmikor beallithato.

Percszam-
lalé

A sutés idétartamanak beallitasa. Ami-
STOP kor az id6zit6 véget ér, hangjelzés
F6zésiidé hallhato, és a sutéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.

@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-

Késleltetett zésének késleltetése.

inditas ideje

@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
7. . készllék. A maximalis érték 23 6 59
Mulf'oz:]eisp perc. Ez a funkcio nincs hatassal a ké-

dézitd szilék mikodésére, és barmikor beal-
lithato.

8.2 Beallitas: Percszamlalo [

1. Nyomja meg a @ gombot.

A kijelzon a kovetkezé lathato: 0:00 és L.
2. A vezérlégomb elforgatasaval éllitsa be a
kovetkez6t: Percszamlalo.

3. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

8.3 Beallitas: F6zési ido %
1. Forgassa el a gombokat a sit6éfunkcio

kivalasztasahoz és a hémérséklet
beallitasahoz.
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7.3 Hiitoventilator

Amikor a készllék Gzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hdil.

2. Tartsa nyomva a ) gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkezé:

0:00 és stor.

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6t: Fbzési id6.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zit6
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a sitéfunkcidok
gombjat kikapcsolt allasba.

8.4 Beadllitas: Késleltetett inditas

ideje &

1. Forgassa el a gombokat a sutéfunkcio
kivalasztasahoz és a hémérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a \) gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6: &
és START .

3. A gomb elforgataséaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelzén a kovetkez6 lathatd: --:-- @

STOP .

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési id6 beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zit6 a kezdés bedllitott id6pontjaban
megkezdi a visszaszamlalast.



7. Amikor az idé letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt allasba.

8.5 Beallitas: Miikédésidézité O
1. Forgassa el a siitési funkciék gombjat

— allasba a(z) Meni menube vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a e
MUkodésidézitd kivalasztasahoz. Lasd a
,Napi hasznalat” cim( fejezetet, Men(:
Beallitasok.

3. Nyomja meg a OK gombot.

4. A szabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemid6-
szabalyoz6t.

5. Nyomja meg a OK gombot.

8.6 Beallitas: Pontos id6
1. Forgassa el a sutési funkciék gombjat

— dllasba a(z) Menu menibe valo
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a e
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet, Menu:
Beallitasok.

A vezérlbgomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

Modelltél fliggéen kaphaté tarto-
zékok. Olvassa be a QR-kédot a
készillékhez mellékelt tartozékok
hasznalatanak megtekintéséhez.
Kulén megrendelheti az opciona-
lis tartozékokat. Tovabbi tudniva-
I6kért vegye fel a kapcsolatot a
helyi forgalmazéval.

A tetején 1évd kis bemélyedés noveli a
biztonsagot és védi a délést. Ezek a
mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Helyezze be a tartozékot (huzalpolcot/talcat)
a polctarto vezet6sinjei kdzé. Ugyeljen arra,

10. TANACSOK ES TIPPEK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hdmérsékleti értékek
és sutési idétartamok csak tajékoztataskent
szolgalnak. A receptektdl, valamint a

hogy a polc hozzaérjen a siitd belsejének
hatuljahoz, és a labak lefelé nézzenek.

ﬁi§\
=

Ha a talca lejtés, helyezze a sitétér hatso
része felé.

Ha van felirat a tartozékon, gy6z6djén meg
arrél, hogy az On felé néz.

Ha lyukas talcat hasznal, helyezzen ala
talcat/edényt a lecsepegd folyadékok
OsszegyUjtéséhez.

felhasznalt 6sszetevdk minéségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készilék az el6z6
készlléktdl eltéréen siit vagy siit. Az alabbi
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tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a sut6 aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

5§ Etel tipusa

@ Fbzési id6 (perc)

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkrozé fellletd

tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képességliek, mint a vilagos szin( és

visszatikroz6 fellletl edények.

* Pizzatal — s6tét, nem tikr6z6d6, 28-as
atmérécm

« Sitéedény — sotét, nem tiikr6z6d6, 26-os

= atméréecm
SUtBfunkeid . rl;a{:lmekips - keramia, 8 atmérécm, 5
gassag cm o

Q. Famerae Karimas slpform ot rer

&= Tartozek 10.3 Konvekcids levegé (nedves)

[F]  Polcpozicis A legjobb eredmény érdekében hasznalja az

alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
=N = °C = O

Edes roladok, 12 db sutélap vagy racs 180 2 35-40
Péksutemény, 9 db sUtélap vagy racs 180 2 35-40
Pizza, gyorsfagyasz-  Huzalpolc 220 2 35-40
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sutélap vagy racs 170 2 30-40
Csokoladés stutemény sitélap vagy racs 180 2 30-40
Szufflé, 6 db keramiapoharak racson 200 3 30-40
Piskota tortaalap tortaforma racson 170 2 20-30
Piskotatorta sitéforma racson 170 2 35-45
Parolt hal, 0,3 kg sitélap vagy racs 180 3 35-45
Hal egészben, 0,2 kg  sltélap vagy racs 180 3 35-45
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpeny6 racson 180 3 35-45
Parolt hus, 0,25 kg sUtélap vagy racs 200 3 40 - 50
Saslik, 0,5 kg sutélap vagy racs 200 3 25-35
Cookie (amerikai cso-  sitélap vagy racs 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 20 db sutélap vagy racs 180 2 40 - 45
Muffin, 12 db sUtélap vagy racs 170 2 30-40
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L, = °C O

2:)53 aprosutemény, 16 sitélap vagy racs 170 35-45
Teasltemény omlds sutélap vagy racs 150 40 - 50
tésztabol, 20 db

Kosarka, 8 db sutélap vagy racs 170 20-30
Parolt zoldségek, 0,4  sltblap vagy racs 180 35-40
kg

Vegetarianus omlett Pizzaserpenyd racson 200 30-45
Mediterran zéldségek, sitélap vagy racs 180 35-40

0,7 kg

10.4 Informacié a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

= - o,

&L, = = C O
Aprositemény, 16 Also + felsd siités Suté talca 3 150 25-35
db/tepsi
Aprositemény, 16 Hélégbefuvas, nagy héfok Suté talca 3 150 20-30
db/tepsi 1)

Aprositemény, 16 Hélégbefuvas, nagy héfok Sité talca 1és3 150 20-30

db/tepsi

Almaspite, 2 forma,  Also + felsé sltés Sitéracs 2 170 80 - 100

atmérd: 20 cm

Almaspite, 2 forma,  Hélégbefuvas, nagy héfok Sitéracs 2 160 70-90

atméré: 20 cm

Piskota @26 cm ke-  Als6 + felsd siités Sitéracs 2 160 30-40

rek sttéformaban 1)

Piskota @26 cm ke-  Hoélégbefuvas, nagy héfok Sitéracs 2 160 30-40

rek sttéformaban 1)

Piskota @26 cm ke-  Hélégbefuvas, nagy héfok Sitéracs 1és3 160 25-40

rek sttsformaban 1)

Linzer Also + fels6 siités Sito talca 3 150 20-30

Linzer Hoélégbefuvas, nagy héfok Sité talca 2 150 20-30

Linzer Hélégbefuvas, nagy héfok Suté talca 1és3 150 15-25
Grill Sutéracs 3 max. 5-7

Toast kenyér 1)

1) Melegitse el6 a készliléket 10 percig.
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11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

A készllék el6lapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitészerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

A fémfeluleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezddéseket enyhe
mosogatodszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
késziilék belsé terét. A lerakédott zsir
vagy egyéb maradvany tuzet okozhat.

A nedvesség lecsapodhat a készilékben
vagy az ajto lveglapjan. A
paralecsapddas csokkentése érdekében a
stités megkezdése elétt 10 percig
Uzemeltesse a készuléket. Ne tarolja az
ételeket 20 percnél tovabb a késziilékben.
A késziilék belsejét minden hasznalat utan
csak mikroszalas ruhaval térdlje szarazra.

Tartozékok

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surold hatasu tisztitdszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A polctarték
A készUlék tisztitasahoz vegye ki a

polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készUléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Huzza el a polctart6 elllsé részét az
oldalfaltél.

3. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltol,

majd vegye ki a polctartét.
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4. A polctartdkat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

11.3 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készllék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
stitében.

A funkcié nem indithato el, ha nem csukja be
teljesen a sltdajtot.

1. Ellendrizze, hogy lehllt-e mar a készlilék.

2. Tavolitson el minden tartozékot.

3. Puharuhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a siité
belsejét és a sitdajtd ivegének belsd
oldalat.

4. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

— dllasba a(z) Menu menibe valo
belépéshez.

5. Al kivalasztashoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a

OK gombot.

Tisztitoprogram Id6tartam

C1 - Enyhe tisztitas 206

6. Nyomja meg a OK gombot tisztitas
elinditasahoz.

Amikor megkezdddik a tisztitas, a készlilék

ajtaja reteszelddik, és a sutdvilagitas

kikapcsol. Az ajtézar kioldasaig a kijelzén a

kovetkez6 lathato: (.



7. Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe.

8. Varjon, amig a késziilék lehl, és az
ajtoézar kiold. Puha torléruhaval és vizzel
tisztitsa meg a sitd belsejét.

11.4 Tisztitas emlékezteto

Amikor a kijelzén a sités utan ol villog, a
készulék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus
tisztitassal. Az emlékeztetét kikapcsolhatja az
almeniben: Beallitasok. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” cimi fejezetet a kovetkezd
modositasahoz: Beallitasok.

11.5 Az ajto6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A sitd ajtajaba négy Uveglap van beépitve.
Az ajtd és belsé lveglapjai a tisztitashoz
kivehetbéek. Az tveglapok kiszerelése el6tt
olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése” c. rész 0sszes utasitasat.

4. Helyezze az ajtét egy stabil fellletre
teritett puha ruhara, majd oldja ki a
reteszelérendszert az iveglapok
kiszereléséhez.

/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a készuléket az veglapok
nélkul.

5. A rogzitéket forgassa el 90°-kal, majd
huzza ki azokat a helyikrol.

1. Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig
bekattannak.

3. Csukja vissza a sitd ajtajat az elsd
nyitasi pozicidig (félig). Ezutan emelje fel
és huzza meg, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

6. EI6szor emelje meg 6vatosan, majd
egyenkeént tavolitsa el az Uveglapokat. Az
eljarast a felsd Uveglappal kezdje.

7. Tisztitsa meg az liveglapokat
mosogatdszeres vizzel. Ovatosan tordlje
szarazra az Uveglapokat. Az Uveglapokat
tilos mosogatdgépben tisztitani.

8. Tisztitas utan tegye vissza az
Uiveglapokat és a siitajtot a helyére.

Ha az ajto helyesen van beszerelve, a

reteszek zarasakor kattanas hallhaté.
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Ugyeljen arra, hogy az iiveglapokat (A, B és

C) a megfelelé sorrendben tegye vissza.
Ellenérizze a szimbolumot/nyomatot az
Uiveglap oldalan. Minden Gveglap mas és
mas, igy koénnyebb szét- és Osszeszerelni.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand
hangot ad.

A B

Ellendrizze, hogy a kdzépsé Uveglapot
megfeleléen helyezte-e az agyazatba.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

)

o

11.6 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forré lehet.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Feszlltségmentesitse a készliléket.

3. Helyezze a torléruhat a suté padldjara.

Hatso lampa

1. Az livegbura eltavolitasahoz forditsa azt
az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba.
Tisztitsa meg az tvegburat.

Cserélje ki az izzot egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az livegburat.

wnN

Probléma

Ellenérizze a kovetkez6ket:

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a késziiléket.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Err C3 A készllék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.
Err F102 A készllék ajtaja zarva van.
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Probléma

Ellendrizze a kovetkez6ket:

Err F102

Az ajtozar nincs feloldva.

A kijelzén a kévetkezé lathato: 00:00.

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

®

Ha a kijelzén olyan hibakod lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban 1évé kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sitétér elllsé keretén talalhato. Az ajto
kinyitasakor lathato. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

13.1 Termékismerteto és termékismertet6 lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve

Electrolux

Modellazonosité

COPB803K 944068546
COP810K 944068544
COP810X 944068543
OOP802NX 944068545
XOB80PNK 944068558
Y4POFO06BK 944068534

Energiahatékonysagi szam

81.7

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés

mellett

0.94 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmad

mellett

0.67 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hanger6é

651

A sitd fajtéja

Beépithet6 sutd
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Témeg

COP803K 36.0 kg
COP810K 36.0 kg
COP810X 34.2 kg
OOP802NX 36.0 kg
XO80PNK 35.7 kg
Y4POF06BK 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsiitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu lizemmod eléréséhez sziikséges maximalis id6hoz

Energiafogyasztas készenléti izemmaodban

0.8 W

A készllék automatikus alacsony energiafogyasztasu tizemmaodjanak eléréséhez sziikséges maxi-

malis idé

20 perc

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék
mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készllék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint sétét, nem
tukroz6d6 sutéformakat és taroloedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a késziléket sutés elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel haszndlja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmeérsekletét a minimum értékre. A
készulékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.
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Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartasahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a késziléket, a kijelzé
megjeleniti a maradékhét vagy
hémérsékletet.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-bedllitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt sutévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sttdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor szikség van
ra.

Konvekcids levego (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhatd energiamegtakaritas
mértékét.



14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

Hasznositsa Ujra a szimbolummal ellatott szimbslummal ellatott késziilékeket & a
anyagokat LO. A csomagolast az haztartasi hulladékkal. Juttassa el a terméket
Ujrahasznositas érdekében tegye a megfelelé | a helyi Ujrahasznosité létesitménybe, vagy
konténerekbe. Segitsen a kdrnyezet és az vegye fel a kapcsolatot a helyi dnkormanyzati

emberi egészség védelmében az elektromos szervvel.
és elektronikus késziilékek hulladékanak
Ujrahasznositasaval. Ne dobja ki a
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Ti diamo il benvenuto in Electrolux! Grazie per aver scelto di
acquistare questo prodotto.

Per ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,
ottenere informazioni sull’assistenza tecnica e la riparazione:
www.electrolux.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura pud essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani

24 ITALIANO



dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura.

Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’'apparecchiatura durante 'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura € destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.
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AVVERTENZA: Assicurarsi che l'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante I'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi l'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

Prima della pulizia per pirolisi rimuovere gli accessori e i
depositi/le fuoriuscite eccessivi dalla cavita
dell’apparecchiatura.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione .

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prima di montare I'apparecchiatura

/\ AVVERTENZA! .

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.
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Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.
Seguire le istruzioni di installazione
disponibili sul nostro sito web.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che € pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.
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controllare che la porta dell’apparecchio si
apra senza limitazioni.

L'apparecchiatura & dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.



Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo € in funzione o la porta &
calda.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

Chiudere completamente la porta
dell'apparecchiatura prima di collegare
spina alla presa elettrica.
L'apparecchiatura € fornita solo con un
cavo di rete.

Tipi di cavi disponibili per I'installazione o
la sostituzione per I'Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per la sezione del cavo, fare riferimento alla
potenza totale sulla targhetta dei dati. E
anche possibile consultare la tabella:

Potenza totale (W) Sezione del cavo

(mm?)
massimo 1380 3x0.75
massimo 2300 3x1
massimo 3680 3x1.5

Il cavo di terra (cavo verde/giallo) deve
essere 2 cm piu lungo rispetto al cavo di fase
marrone e a quello neutro blu.

2.3 Utilizzo:

/N\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni, scosse
elettriche o esplosioni.

« Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

« Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

« Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

* Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

* Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

* Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

« Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol puo provocare una miscela di alcol e
aria.
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Non lasciare scintille o famme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

Utilizzare sempre recipienti di vetro e
barattoli approvati per la conservazione.
Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infammabili, né oggetti faciimente
infammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

2.4 Cura e pulizia

/\ AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.
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Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

— Non collocare pirofile o altri oggetti
all'interno dell’elettromestico
direttamente sul fondo.

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

Usare una leccarda per torte umide. |

succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

Eseguire sempre la cottura con lo

sportello dell'apparecchiatura chiuso.

Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all’alloggiamento o al pavimento. Dopo

I'uso non chiudere il pannello dell'armadio

finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.
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/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all’apparecchiatura.

Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.
Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi ¢ il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro dello sportello quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Prestare attenzione durante la rimozione
dello sportello dall’elettrodomestico. La
porta € pesante.

Pulire regolarmente I'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Pulire 'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 Pulizia per pirolisi

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni/Incendi/Emissioni
chimiche (Fumi) in Modalita Pirolitica.

Prima di eseguire la pulizia per pirolisi e il

preriscaldamento iniziale, rimuovere dalla

cavita del forno:

— eventuali residui di cibo in eccesso,
perdite di olio o grasso/versamenti

— eventuali oggetti rimovibili (compresi
ripiani, guide laterali, ecc., forniti con
I'apparecchiatura), in particolare
pentole antiaderenti, gastronorm,
lamiere dolci, utensili antiaderenti, ecc.

Leggere attentamente tutte le istruzioni

per la pulizia per pirolisi.

Tenere i bambini lontano

dall'elettrodomestico mentre € in corso la

pulizia per pirolisi. L’apparecchiatura

diventa molto calda e viene rilasciata aria




calda dalle aperture di raffreddamento
anteriori.

» La pulizia per pirolisi € un’operazione ad
alta temperatura che puo rilasciare vapori
di residui di cottura e materiali strutturali,
pertanto i consumatori sono invitati ad:

— assicurare una buona ventilazione
durante e dopo la pulizia per pirolisi.

— fornire una buona ventilazione durante
e dopo il preriscaldamento iniziale.

* Non versare o applicare acqua sulla porta
del forno durante e dopo la pulizia per
pirolisi per evitare di danneggiare i
pannelli in vetro.

+ | vapori rilasciati da tutti i forni pirolitici/
residui di cottura vengono definiti come
non nocivi per la salute umana, compresi
bambini o persone affette da malattie.

* Tenere gli animali domestici lontani
dall'elettrodomestico durante e dopo la
pulizia per pirolisi e il preriscaldamento
iniziale. | piccoli animali domestici
(soprattutto uccelli e rettili) possono
essere altamente sensibili alle variazioni di
temperatura e ai fumi emessi.

+ Superfici antiaderenti su pentole, padelle,
teglie, utensili, ecc., possono essere
danneggiate dalla temperatura elevata
della pulizia per pirolisi di tutti i forni
pirolitici e possono essere anche una
fonte di vapori nocivi a basso livello.

2.6 llluminazione interna

/\ AVVERTENZA!
Pericolo di scossa elettrica.

* Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

» Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.7 Assistenza

« Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

« Utilizzare solo ricambi originali.

2.8 Smaltimento

/N AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

« Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

» Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell’apparecchiatura e gettarlo.

ITALIANO 29



3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale

aR 8 o
O =9 0O

[ T T— —— c———

B oA

4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Accensione e spegnimento
dell'apparecchiatura

Per accendere I'apparecchiatura:

1.

2,

3.

Premere le manopole. Le manopole
fuoriescono.

Ruotare la manopola delle funzioni
cottura per selezionare una funzione.
Ruotare la manopola di controllo per
regolare le impostazioni.

Per spegnere I'apparecchiatura: ruotare la
manopola delle funzioni cottura fino a portarla

in posizione off @

4.2 Panoramica del pannello di
controllo

Premere per impostare le funzioni del
timer.

Tenere premuto per impostare la fun-
zione: Riscaldamento rapido.

-B- Premere per accendere e spegnere la
! luce dell’apparecchiatura.
E Tenere premuto per impostare il Bloc-
co tasti.
OK Premere per confermare la selezione.
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BEERERNE

Pannello dei comandi

Manopola di regolazione delle funzioni
cottura

Display
Manopola di regolazione

Aperture di ventilazione per la ventola di
raffreddamento

Resistenza

Lampadina

Ventola

Supporto ripiano, rimovibile
Posizioni ripiano

4.3 Spie display

BGhH HE‘BHEE

|— 0 >> DEMO

h:min:s

STOP O :?‘;T,T % I'HT/ {C::)}

Display con le funzioni chiave.

E'I L'apparecchiatura € bloccata.

Sottomenu: Cottura guidata.

%

Sottomenu: Pulizia.

ol

Sottomenu: Impostazioni

©

Riscaldamento rapido & attivato.

>»>

Contaminuti € attivato.

Tempo di cottura & attivato.

Ora partenza ritardata € attivato.

@ Timer & attivato.




Barra di avanzamento: indica visiva-
mente quando I'apparecchiatura rag-
giunge la temperatura impostata o
quando il tempo di cottura termina.

5. PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIATURA PER LA

PRIMA VOLTA

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Impostazione del tempo

Dopo il primo collegamento alla corrente,

attendere fino a che sul display non compare:

"00:00" o0 "12:00" (a seconda del modello).

1. Ruotare la manopola di regolazione per
impostare I'ora.

2. Premere OK,

5.2 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla a
contatto con gli alimenti. L’apparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

6. USO QUOTIDIANO

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Funzioni cottura

Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dall'apparecchiatura.

Impostare la funzione ) Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 1 h.

Impostare la funzione . Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 15 min.

Impostare la funzione i} Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 15 min.
Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

Pulire 'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra imbevuto
di acqua tiepida e detergente delicato.
Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.

‘Z] Cottura convenzionale
Per cuocere e arrostire alimenti su una sola
posizione della griglia.

Cottura ventilata

Per arrostire la carne e cuocere le torte. Im-
postare una temperatura inferiore a quella
della Cottura convenzionale, poiché la ventola
distribuisce il calore in modo uniforme all’in-
terno del forno.

%| Cibicongelati

Per rendere croccanti i cibi confezionati, co-
me ad esempio patatine fritte, crocchette o in-
voltini primavera.

Funzione Pizza

Per cuocere pizza e altri piatti che richiedono
maggior calore dal basso.

Resistenza inferiore
Per una doratura e una Base croccante /
Cottura finale. Usare il primo livello griglia.
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Z] Scongelamento

Per scongelare gli alimenti (verdura e frutta).
Il tempo di scongelamento dipende dalla
quantita e dalle dimensioni del cibo congela-
to.

lﬁ Cottura ventilata umida

¢ Questa funzione & progettata per il risparmio
energetico durante la cottura. Quando si uti-
lizzata questa funzione, la temperatura all’in-
terno dell'apparecchiatura potrebbe essere di-
versa rispetto alla temperatura impostata.
Viene utilizzato il calore residuo. La potenza
riscaldante potrebbe essere ridotta. Per ulte-
riori informazioni, consultare il capitolo "Uso
quotidiano”, Note su: Cottura ventilata umida.

Grill
Per grigliare alimenti di ridotto spessore e to-
stare il pane.

Doppio grill ventilato
Per arrostire grandi tagli di carne o pollame
con ossa su una posizione della griglia. Per
gratinare e dorare.

®

La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature inferiori
a 80 °C durante alcune funzioni cottura.

6.2 Note su: Cottura ventilata umida

Questa funzione ¢ stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai requisiti
di ecodesign (secondo la normativa EU
65/2014 e EU 66/2014). Test conformemente
a: IEC/EN 60350-1.

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cio garantisce inoltre che il
forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo 30
secondi.

Per le istruzioni di cottura rimandiamo al
capitolo "Consigli e suggerimenti", Cottura
ventilata umida. Per indicazioni generali sul
risparmio energetico rimandiamo al capitolo
"Efficienza energetica", consigli per il
risparmio energetico.
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6.3 Impostazione: Funzioni cottura

1. Ruotare la manopola delle funzioni di
riscaldamento per selezionare una
funzione di riscaldamento.

2. Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura per impostare la
temperatura.

H» Riscaldamento rapido - tenere premuto
per ridurre il tempo di cottura. E disponibile
per alcune funzioni cottura. La ventola pud
accendersi automaticamente.

6.4 Accesso: Menu —

Aprire il Menu per accedere ai piatti con
Cottura guidata e alle impostazioni.

1. Ruotare la manopola per le funzioni
cottura su =.

Il display visualizza ¥, m’, 5.

2. Ruotare la manopola di controllo e
selezionare I'icona per accedere al

sottomenu. Premere OK.

6.5 Impostazione: Cottura guidata
i

AN
Cottura guidata il sottomenu consiste in
programmi aggiuntivi progettati per piatti
dedicati. | programmi iniziano con
un’impostazione idonea. E possibile regolare
il tempo e la temperatura durante la cottura.

1. Ruotare la manopola per le funzioni

cottura su =.
2. Ruotare la manopola di controllo per

selezionare ¥¢. Premere OK.

3. Ruotare la manopola di controllo per
selezionare un piatto (P1 - P...). Premere
OK.

4. Ruotare la manopola di controllo per
regolare il peso. L’opzione & disponibile
per i piatti selezionati. Premere OK,

5. Posizionare all'interno

dell'apparecchiatura. Premere OK,

6. Al termine della funzione, controllare se il
cibo & pronto. Prolungare il tempo di
cottura, se necessario.



Sottomenu: Cottura guidata

Legenda

Ij Regolazione del peso disponibile.

[

Preriscaldare I'apparecchiatura prima di inizia-

re la cottura.

Legenda

Livello del ripiano. Fare riferimento al capitolo
“Descrizione del prodotto”.

=

Sul display viene visualizzato P e il numero
del piatto, che & possibile controllare nella
tabella.

Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
P1 Filetto di manzo, al
sangue (cottura lenta)
Filetto di manzo, 0.5-15kg;5-6 Ifl E 2; pirofila su ripiano a filo
P2 cott. media (cottura pezzicm spessi  Friggere la came per alcuni minuti in una padella calda.
lenta) Inserire nell’apparecchiatura.
P3 Filetto di manzo, ben
cotto (cottura lenta)
Arrost<|>I divitello (ad 0.8 - 1.5kg; 4 pez- |j El 2: pirofila su ripiano a filo
P4 ©s.spa a) Zi om spessi Friggere la carne per alcuni minuti in una padella calda.
Inserire nell'apparecchiatura.
] lla di 1.5-2k
P5 ;(;iz::asr?sstaodl 5 g |j B 2; pirofila su ripiano a filo
Girare la carne a meta cottura.
Lombo di maiale, fre- 1-15kg;5-6 |jE| 2: lamiera dolci
P6 sco pezzi cm spessi Friggere la carne per alcuni minuti in una padella calda.
Inserire nell'apparecchiatura.
Costolette di maiale 2 - 3 kg; utilizzare B 2. pirofila su ripiano a filo
P7 C;Ltjglglttﬁ ;JiBn(':gi]a(I:g_ AggiL;ngere il liquido per coprire il fondo di un piatto.
sottili
Pollo intero 1-15kg; fresco |j El 2; pirofila su ripiano a filo
P8 Girare il pollo a meta cottura per ottenere una doratura
uniforme.
Pollo, petto 180 - 200 g per . . .
P9 pezzo B 2; lamiera dolci
P10 Polpettone Tkg |j E 2; lamiera dolci
P intero, griglia-  0.5- 1 ki - . .
P11 toesce intero, griglia s(g:;eper pe |j|E| 2; lamiera dolci .
Farcire il pesce con burro, spezie ed erbe.
Fil X _
P12 Filetto di pesce B 2; stampo per sformati su ripiano a filo
Torta ai formaggi -
P13 99 El 1; @ tortiera apribile da 26 cm su ripiano a filo
P14 Crostata di mele } El 1; tortiera su ripiano a filo
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Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
P15 Muffin . El 3; vassoio muffin su lamiera dolci
P16 Tortadipane ) = 2; leccarda su ripiano a filo
P17 Patate al forno 1kg El 2: lamiera do_lci . ' .
Mettere le patate intere con buccia sulla lamiera dolci.

P18 Crocchette, surgelate 0.5 kg E 3 lamiera dolci
p19 Patatine, surgelate 0.75 kg B 3 lamiera dolci

Lasagna di carne/ 1-15k - .
P20 verdt?re con fogli di 9 B 1; casseruola su ripiano a filo

pasta secca
P21 g?(taaé::uggtmate (pa- 1-15kg B 1; casseruola su ripiano a filo
P22 Pizza fresca, sottile - E 1; lamiera dolci rivestita con carta da forno
P23 Pizza fresca, spessa - E 1; lamiera dolci rivestita con carta da forno
P24 Quiche ) E 1; teglia da forno su ripiano a filo
P25 E:g:itit:nlc(;labattal 0-8kg E 3 lamiera dolci rivestita con carta da forno

Piu tempo necessario per il pane bianco.

6.6 Modifica: Impostazioni {0
1. Ruotare la manopola per le funzioni

cottura su —.
2. Ruotare la manopola di controllo per

selezionare . Premere OK.
3. Ruotare la manopola di regolazione per

selezionare l'impostazione. Premere OK,

4. Ruotare la manopola di controllo per

regolare il valore. Premere OK.

5. Ruotare la manopola per le funzioni
cottura sulla posizione off per uscire da
Menu.

Sottomenu: Impostazioni

Impostazione Valore

01 Imposta ora Modifica
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Impostazione Valore
02 Luminosita 1-5
03 Volume toni 1-Bip, 2 - Clic, 3 -

Suono disattivato

04 Volume acustico 1-4

05 Timer On/Off
06 Luce cappa On/Off
07 Riscaldamento rapido  On/Off
08 Promemoria Pulizia On/Off

09 Modalita demo Codice di attivazio-

ne: 2468
10 Versione software Controllare
11 Ripristino impostazioni  Si/ No

iniziali di fabbrica




7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Blocco tasti &

Questa funzione evita che si cambi per
sbaglio la funzione dell'apparecchiatura.

Quando viene attivata mentre
I'apparecchiatura € in uso, blocca il pannello
dei comandi, assicurando che le attuali
impostazioni di cottura continuino
ininterrottamente.

Quando viene attivata mentre
I'apparecchiatura & spenta, mantiene
bloccato il pannello dei comandi, impedendo
che I'apparecchiatura si accenda
involontariamente.

EI - tenere premuto per attivare la funzione.

Viene emesso un segnale acustico. EI -
lampeggia per 3 volte quando il blocco &
attivato.

EI - tenere premuto per disattivare la
funzione.

7.2 Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
¢ attiva e le impostazioni non vengono
modificate, I'apparecchiatura si spegne

8. FUNZIONI OROLOGIO

8.1 Descrizione funzioni timer

Q Per impostare il conto alla rovescia.

Allo scadere del timer, viene emesso
un segnale acustico. Questa funzione
non ha alcun effetto sul funzionamento
dell’apparecchiatura e puo essere im-
postata in qualsiasi momento.

Contaminu-
ti

Per impostare la durata della cottura.
STOP Quando il timer arriva alla fine, si sen-

Tempo di  te un segnale e la funzione cottura si
cottura interrompe automaticamente.
@ Per posticipare I'inizio e/o la fine della
ra.
Ora parten- cottura

za ritardata

automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il tempo
di cottura. Fare riferimento al capitolo
“Funzioni orologio”.

Lo spegnimento automatico non funziona con
le funzioni: Luce cappa, Ora partenza
ritardata.

7.3 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si é raffreddata.

@ Per mostrare la durata di funziona-

mento dell'apparecchiatura. Il massi-
mo € 23 h 59 min. Questa funzione
non ha alcun effetto sul funzionamento
dell’apparecchiatura e puo essere im-
postata in qualsiasi momento.

Timer

8.2 Impostazione: Contaminuti Q

1. Premere @

Il display visualizza: 0:00 e Q
2. Ruotare la manopola di controllo per
impostare Contaminuti.

3. Premere OK_ |l timer inizia subito il conto
alla rovescia.
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8.3 Impostazione: Tempo di cottura

STOP

1. Ruotare le manopole per selezionare la
funzione cottura e impostare la
temperatura.

2. Premere (\D finché il display non

visualizza: 0:00 e sr.
3. Ruotare la manopola di controllo per
impostare Tempo di cottura.

4. Premere OK_ |l timer inizia subito il conto
alla rovescia.

5. Al termine del tempo, premere OK e
ruotare la manopola delle funzioni cottura
in posizione off.

8.4 Impostazione: Ora partenza
ritardata &

1. Ruotare le manopole per selezionare la
funzione cottura e impostare la
temperatura.

2. Premere QD finché il display non

visualizza: & e START .
3. Ruotare la manopola di regolazione per
impostare l'ora di inizio.

4. Premere OK,

Il display visualizza: -=:-- @ sToP |
5. Ruotare la manopola di regolazione per
impostare I'orario fine.

9. USO DEGLI ACCESSORI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

9.1 Inserimento di accessori

Accessori disponibili a seconda
del modello. Scansionare il codi-
ce QR per verificare come utiliz-
zare gli accessori forniti con I'ap-
parecchiatura. E possibile ordina-
re gli accessori opzionali separa-
tamente. Per maggiori informa-
zioni, contattare il fornitore locale.

[ | I
’ :.-J_. - :|.-|-|= .-.

e
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6. Premere OK.
Il timer inizia il conto alla rovescia a un orario
di avvio impostato.

7. Al termine del tempo, premere OK e
ruotare la manopola delle funzioni cottura
in posizione off.

8.5 Impostazione: Timer )

1. Ruotare la manopola delle funzioni

cottura su == per accedere a Menu.
2. Ruotare la manopola di controllo per

selezionare @} / Timer. Fare riferimento
al capitolo “Utilizzo quotidiano”, Menu:
Impostazioni.

3. Premere OK.
4. Ruotare la manopola di controllo per
attivare e disattivare il timer.

5. Premere OK.

8.6 Impostazione: Imposta ora

1. Ruotare la manopola delle funzioni

cottura su == per accedere a Menu.
2. Ruotare la manopola di regolazione per

selezionare @ / Imposta ora. Fare
riferimento al capitolo “Utilizzo
quotidiano”, Menu: Impostazioni.

3. Ruotare la manopola di controllo per
impostare l'ora.

4. Premere OK.

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Inserire I'accessorio (ripiano a filo/lamiera
dolci) tra le barre di guida del supporto
ripiano. Assicurarsi che il ripiano tocchi la
parte posteriore dell’interno del forno e che i
piedi siano rivolti verso il basso.
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10. CONSIGLI E SUGGERIMENT

10.1 Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli
ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
all'apparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di
alimenti specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Per suggerimenti sul risparmio energetico,
fare riferimento al capitolo “Efficienza
energetica”.

Simboli utilizzati nelle tabelle:

§§9 Tipo di alimento

= Funzion ttur
unzione cottura

°C Temperatura

Se la teglia € inclinata, posizionarla verso la
parte posteriore dell’interno del forno.

Se é presente un’iscrizione sull’accessorio,
assicurarsi che sia rivolto verso di sé.

Se si utilizza una lamiera dolci perforata,
posizionare la lamiera dolci/leccarda al di
sotto, per raccogliere i liquidi che gocciolano.

Accessorio

E| Posizione ripiano

@ Tempo di cottura (min)

10.2 Cottura ventilata umida -
accessori consigliati

Usare scatole e contenitori scuri e non
riflettenti. Assorbono meglio il calore rispetto
al colore chiaro e ai piatti riflettenti.

« Teglia per pizza: scura, non riflettente,
diametro 28cm

« Piatto di cottura: scuro, non riflettente,
diametro 26cm

« Pirofile monoporzione: in ceramica,
diametro 8cm, altezza 5 cm

* Pirottino base soufflé: scuro, non
riflettente, diametro 28cm

10.3 Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella
sottostante.

555 —

Roll dolci, 12 pezzi vassoio di cottura o ghiotta

180 35-40

Panini, 9 pezzi vassoio di cottura o ghiotta

180 35-40

Pizza, surgelata, 0,35
kg

ripiano a filo

°C = @
2
2
2

220 35-40
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°’C

cana, 2 stampi @20
cm

=
Rotolo con marmellata vassoio di cottura o ghiotta 170 2 30-40
Brownie vassoio di cottura o ghiotta 180 2 30-40
Soufflé, 6 pezzi stampini di ceramica sulla gri- 200 3 30-40
glia
Base pan di spagna teglia per timballo su griglia 170 2 20-30
Pasticcini per il te piatto da forno su griglia 170 2 35-45
Pesce lesso, 0,3 kg vassoio di cottura o ghiotta 180 3 35-45
Pesce intero, 0,2 kg vassoio di cottura o ghiotta 180 3 35-45
Filetto di pesce, 0,3 kg teglia per pizza su griglia 180 3 35-45
Carne lessa, 0,25 kg  vassoio di cottura o ghiotta 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg vassoio di cottura o ghiotta 200 3 25-35
Dolcetti, 16 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 20-30
Meringhe, 20 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 40 - 45
Muffin, 12 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 170 2 30-40
Pasta saporita, vassoio di cottura o ghiotta 170 2 35-45
16 pezzi
Biscotti di pasta frolla, vassoio di cottura o ghiotta 150 2 40 - 50
20 pezzi
Tartellette, 8 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 170 2 20-30
Verdure, lesse, 0,4 kg vassoio di cottura o ghiotta 180 3 35-40
Omelette vegetariana teglia per pizza su griglia 200 3 30-45
Verdure alla mediter-  vassoio di cottura o ghiotta 180 4 35-40
ranea, 0,7 kg
10.4 Informazioni per gli istituti di test
Test conformemente a IEC 60350-1.

&L, = = °C O
Tortine, 16 per lamie- Cottura convenzionale Lamiera dolci 3 150 25-35
ra dolci
Tortine, 16 per lamie- Cottura ventilata Lamiera dolci 3 150 20-30
ra dolci 1)
Tortine, 16 per lamie- Cottura ventilata Lamiera dolci 1e3 150 20-30
ra dolci
Torta di mele ameri-  Cottura convenzionale Ripiano a filo 2 170 80 - 100
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Torta di mele ameri-  Cottura ventilata Ripiano a filo 2 160 70-90
cana, 2 stampi @20
cm
Pan di Spagna, Cottura convenzionale Ripiano a filo 2 160 30-40
stampo per torta @26
em 1)
Pan di Spagna, Cottura ventilata Ripiano a filo 2 160 30-40
stampo per torta @26
em 1)
Pan di Spagna, Cottura ventilata Ripiano a filo 1e3 160 25-40
stampo per torta @26
em 1)
Frollini al burro Cottura convenzionale Lamiera dolci 3 150 20-30
Frollini al burro Cottura ventilata Lamiera dolci 2 150 20-30
Frollini al burro Cottura ventilata Lamiera dolci 1e3 150 15-25
Toast 1) Girill Ripiano a filo 3 max 5-7

1) Preriscaldare I'apparecchiatura per 10 minuti.

11

. CURA E PULIZIA

/N\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

11

.1 Note sulla pulizia

Agenti di pulizia

Pulire la parte anteriore
dell’apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato.

Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

Pulire l'interno dell’apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri
residui potrebbe causare un incendio.
L'umidita pud formare condensa
nell’apparecchiatura o sui pannelli di vetro
dello sportello. Per ridurre la condensa,
mettere in funzione I'apparecchiatura 10
minuti prima di iniziare a cucinare. Non

lasciare le vivande nell’apparecchiatura

per piu di 20 minuti. Dopo ogni utilizzo,

asciugare l'interno dell'apparecchiatura

solo con un panno in microfibra.
Accessori

« Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

* Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

11.2 Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Sfilare dapprima la guida di estrazione
dalla parete laterale tirandola in avanti.

3. Estrarre la parte posteriore del supporto
ripiano dalla parete laterale e rimuoverla.
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4. |Installare i supporti ripiani seguendo al
contrario la procedura indicata.

11.3 Pulizia per pirolisi

/N AVVERTENZA!
Rischio di ustioni.

/\ ATTENZIONE!

Se nello stesso armadietto sono
installate altre apparecchiature, non
utilizzarle allo stesso tempo di questa
funzione. Il forno potrebbe subire danni.

Non avviare la funzione se non viene chiuso
completamente lo sportello del forno.

1. Assicurarsi che I'apparecchiatura si sia
raffreddata.

2. Rimuovere tutti gli accessori.

3. Pulire l'interno del forno e il vetro interno
dello sportello con acqua calda, un panno
morbido e un detergente delicato.

4. Ruotare la manopola delle funzioni

cottura su == per accedere a Menu.
5. Ruotare la manopola di regolazione per

selezionare m’ e premere OK.

11.4 Promemoria Pulizia

Quando rm/ lampeggia sul display dopo la
sessione di cottura, 'apparecchiatura ricorda
di pulirla con una pulizia per pirolisi. E
possibile disattivare il promemoria nel
sottomenu: Impostazioni. Fare riferimento al
capitolo “Utilizzo quotidiano”, modificando:
Impostazioni.

11.5 Rimozione e installazione della
porta

La porta del forno ha quattro pannelli in vetro.
E possibile rimuovere la porta del forno e i
pannelli in vetro interni per pulirli. Leggere
tutte le istruzioni "Rimozione e installazione
della porta" prima di togliere i pannelli in
vetro.

/\ ATTENZIONE!

Non utilizzare I'apparecchiatura senza i
pannelli in vetro.

1. Aprire completamente la porta e tenere le
due cerniere.

2. Sollevare e tirare i fermi fino a quando
non fanno clic.

Programma di pulizia Durata

C1 - Pulizia leggera 2 ore

6. Premere OK per avviare la pulizia.
Quando inizia la pulizia, lo sportello
dell'apparecchiatura & bloccato e la
lampadina & spenta. Finché lo sportello non

si sblocca il display indica E|

7. Dopo la pulizia, ruotare la manopola delle
funzioni di cottura sulla posizione di
spento.

8. Attendere che 'apparecchiatura sia
fredda e che la porta si sblocchi. Pulire
I'interno del forno con un panno morbido
e acqua.
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3. Chiudere la porta del forno fino alla prima
posizione di apertura. Quindi sollevare e
tirare per rimuovere la porta dalla sua
sede.



4. Appoggiare la porta su una superficie
stabile e coperta da un panno morbido e
sganciare il sistema di bloccaggio per
rimuovere il pannello in vetro interno.

5. Ruotare di 90° le chiusure e sfilarle dalle
loro sedi.

6. Sollevare prima con cautela e poi

rimuovere i pannelli in vetro uno per volta.

Iniziare dal pannello superiore.

7. Pulire i pannelli in vetro con acqua e
sapone. Asciugare accuratamente i
pannelli in vetro. Non pulire i pannelli in
vetro in lavastoviglie.

8. Al termine della pulizia installare i pannelli
in vetro e la porta del forno.

Se la porta € installata correttamente, si

sentira uno clic quando si chiudono i fermi.

Assicurarsi di rimontare i pannelli in vetro (A,

B e C) nell'ordine esatto. Verificare la
presenza del simbolo/stampa sul lato del
pannello in vetro. Ciascuno dei pannelli in
vetro ha un aspetto diverso, per facilitare lo
smontaggio e il montaggio.

Se installato correttamente, il profilo della
porta emette un clic.

A B C

Assicurarsi di installare correttamente nelle
sedi il pannello in vetro centrale.

A

11.6 Sostituzione della lampadina

/N\ AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica.
La lampadina puo essere rovente.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

3. Posizionare il panno sulla base del forno.

Lampadina posteriore

1. Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.

2. Pulire il coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina con una resistente
al calore fino a 300 °C.

4. |Installare il coperchio in vetro.
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12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

12.1 Cosa fare se...

Problema

Controllare se...

Non & possibile attivare 'apparecchiatura o metterla in
funzione.

L’apparecchiatura & stata collegata in modo corretto al-
I'alimentazione di rete.

L'elettrodomestico non si riscalda.

Lo spegnimento automatico & disattivo.

L'elettrodomestico non si riscalda.

La porta dell'elettrodomestico € chiusa.

L'elettrodomestico non si riscalda.

E saltato il fusibile.

L'elettrodomestico non si riscalda.

Blocco tasti € disattivato.

La spia & spenta.

La Cottura ventilata umida é attivata.

La lampadina non funziona.

La lampadina & bruciata.

Err C3 La porta dell'elettrodomestico & chiusa o la chiusura
della porta non é rotta.

Err F102 La porta dell'elettrodomestico € chiusa.

Err F102 Il blocco della porta non é rotto.

Il display visualizza 00:00.

Si & verificata un'interruzione dell'alimentazione elettri-
ca. Impostare l'ora.

®

Il display mostra un codice di errore non
presente nella tabella, disattivare e
riattivare il fusibile domestico e riavviare
I'elettrodomestico. In caso di ricomparsa
del codice di errore, contattare il Centro
di assistenza autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dell’apparecchiatura. E visibile quando si
apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall'apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

12.2 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o un Centro di assistenza
autorizzato.
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13. EFFICIENZA ENERGETICA

13.1 Scheda informativa del prodotto e informazioni sul prodotto in
conformita alla normativa europea sull’ecodesign e sull’etichettatura
energetica

Nome del fornitore Electrolux
COPB803K 944068546
COP810K 944068544

e COP810X 944068543

Identificazione modello OOP802NX 944068545
XOB80PNK 944068558
Y4POFO06BK 944068534

Indice di efficienza energetica 81.7

Classe di efficienza energetica A+

Consumo energetico con carico standard, modalita tradizionale 0.94 kWh(/ciclo

Consumo di energia con un carico standard, modalita a circolazio- 0.67 kWh/ciclo
ne d'aria forzata

Numero di cavita 1

Fonte di calore Elettricita

Volume 651

Tipo di forno Forno da incasso
COP803K 36.0 kg
COP810K 36.0 kg
COP810X 34.2 kg

Massa
OOP802NX 36.0 kg
XO80PNK 35.7 kg
Y4POF06BK 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 1: Cucine, forni, forni a va-
pore e griglie - Metodi per la misura delle prestazioni.

13.2 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita a bassa potenza applicabile

Potenza elettrica assorbita in standby 0.8 W

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la modalita a bassa 20 min
potenza applicabile

13.3 Consigli per il risparmio Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
energetico sia chiusa quando l'apparecchiatura & in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta

I consigli seguenti vi aiuteranno a risparmiare | 4 ronte 13 cottura. Tenere pulita la

energia durante I'uso dell’apparecchiatura.
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guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per migliorare
il risparmio energetico .

Non preriscaldare I'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Quando la durata di cottura € superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne I'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere I'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.

Cottura ventilata umida
Funzione progettata per risparmiare energia
in fase di cottura.

Quando si utilizza questa funzione, la
lampadina si spegne automaticamente dopo
30 secondi. E possibile riaccendere la
lampada, ma questa azione ridurra i risparmi
energetici previsti.

14. CONSIDERAZIONI SULL’AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:)
Smaltire 'imballaggio negli appositi
contenitori per il riciclaggio. Aiutare a
proteggere 'ambiente e la salute umana
riciclando rifiuti derivanti da apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Non smaltire le
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apparecchiature che riportano il simbolo E
con i rifiuti domestici. Portare il prodotto al
punto di riciclaggio piu vicino o contattare il
comune di residenza.
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